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XXXVI Semana Universitaria del Vino
Martes 25 de abril de 2023 ROSADOS, JOVENES Y ROBLES

Vino N° 1: Sefiorio de Benidorm (Bocopa)
DO: Alicante
Variedades: Monastrell
Grado Alcoholico:12,5%
Afiada: 2022
Especificaciones: ecoldgico

Vino N° 2: Vifias del Vero Pinot Noir (Vifias del Vero (Gonzalez Byass))
DO: Somontano
Variedades: Pinot Noir
Grado Alcohodlico:12,5%
Afada: 2022

Vino N° 3: Gil Family Juan Gil Rosado (Gil Family Estates)
DO: Jumilla
Variedades: Syrah y Petit Verdot
Grado Alcoholico:13%
Afada: 2021

Vino N° 4: Solo Centifolia (Bodegas Aragonesas)
DO: Campo de Borja
Variedades: Garnacha
Grado Alcoholico:13,5%
Afada: 2022

Vino N° 5: Tempranillo Vifia Bujanda (Vifia Bujanda)
DO: Rioja
Variedades: Tempranillo
Grado Alcoh6lico:13%
Afada: 2022

Vino N° 6: Ojos del Guadiana Tempranillo (Bodegas El Progreso)
DO: La Mancha
Variedades: Tempranillo
Grado Alcoholico:13,5%
Afada: 2022

Vino N° 7: Farifia Primero (Farifia)
DO: Toro
Variedades: Tinta de toro
Grado Alcohdlico: 14%
Afiada: 2022
Especificaciones: maceracién carbénica. Embotellado dos afios.



Vino N° 8: Gemina Seleccién (Bodegas BSI)
DO: Jumilla
Variedades: Monastrell
Grado Alcoholico: 14,5%
Afiada: 2020
Crianza: 3 meses en roble americano (2/3) y roble francés (1/3)

Vino N°9: Pata Negra Toro (Garcia Carrion)
DO: Toro
Variedades: Tempranillo
Grado Alcohdlico:14,5%
Afada: 2021
Crianza:3 meses en barricas nuevas de roble francés

Vino N° 10: Farifia Lagrima (Farifia)
DO: Toro
Variedades: Tinta de toro
Grado Alcoholico:14%
Afada: 2020
Crianza: 4 meses en roble francés y americano

Vino N° 11: Laudum Roble (Bocopa)
DO: Alicante
Variedades: 70% Monastrell y 30% Syrah
Grado Alcoholico:14%
Afada: 2021
Crianza: 4 meses en roble francés, americano y hingaro
Especificaciones: organico

Vino N° 12: Pepe Yllera (Bodegas Yllera)
DO: Ribera del Duero
Variedades: Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot
Grado Alcoholico:14,5%
Afiada: 2020
Crianza: 10 meses en barrica de roble americano y francés
Especificaciones: fermentacion malolactica



