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XXXI11 Semana Universitaria del Vino
Sabado 18 de Abril Espumosos 2016

VinoN°1:  Vallformosa Reserva BN (Bodega Vallformosa)
D.O. Cava
Variedades: Parellada 100%
Grado Alc.: 12%

Vino N°2:  Mascaré Pure BN (Bodega Antonio Mascaro)
D.O. Cava
Variedades: 80% parellada-20% Macabeo
Grado Alc.: 12%

Vino N°3:  Xarello Essential BR (Bodega Juvé y Camps)
D.O. Cava
Variedades: Xarello 100%
Grado Alc.: 12%

Vino N°4:  Recadero Gran reserva 2009 BN (Bodega Recadero)
D.O. Cava
Variedades: Xarello 52%, Macabeo 32% y Parellada 16%
Grado Alc.: 12%

Vino N°5:  Elyssia Br (Bodegas Freixenet)
D.O. Cava
Variedades: Pinot Noir 100%
Grado Alc.: 12%

Vino N°6:  Vallformosa Reserva 2012 Br (Bodegas Vallformosa)
D.O. Cava
Variedades: Xarello 30%, Chardonnay 25%, Macabeo 25% y Parellada 20%
Grado Alc.: 12%

Vino N°7:  Torre Galimany 2011 BN (Bodegas Segura Viudas)
D.O. Cava
Variedades: Xarello, Macabeo y Parellada %
Grado Alc.: 12,5%

Vino N°8:  Vilarnau Rosé Br (Bodegas Vilarnau)
D.O. Cava
Variedades: Trepat 90% y Pinot Noir 10%
Grado Alc.: 12%

Vino N°9:  Monastrell Xarello Br 2010 (Bodegas Freixenet)
D.O. Cava
Variedades: Monastrell 50% y Xarelllo 50%
Grado Alc.: 12%

Vino N°10:  Malvasia 2009 (Bodegas Freixenet)
D.O. Cava
Variedades: Malvasia 100%
Grado Alc.: 11,5%

Vino N°11: Cantares Semi-seco (Vinicola de Castilla)
D.O. La Mancha
Variedades: Airén y Chardonnay
Grado Alc.: 11,5%



